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FROKOST UGE
Alle dage serveres lyst og groft bred. Velbekomme!

Thai kylling med rgdkarry, citrongraes,kokos maelk,limeblade, og grensager hertil jasmin ris
DEN LUNE MED TILBEH®@R
2 Skinkesalat med urtecreme og rgdlgg (l+m)
Chorizo med tomat tapanade og cornichoner
Halve a@g med mayo

DE 2 PALEG+OST

DEN FYLDIGE SALAT
Blomkal couscous med abrikoser, gulergdder, peber og persille

DEN GRONNE SALAT Bgnnesalat af 3 slags bgnner, vendt med rgdlgg, semidried tomater og hyldeblomst

1 stk Korteletter med kartoffelbade og brunsauce (m+l)
DEN LUNE MED TILBEH@R

Tunsalat med dijonaise, rgdlgg og kapers (L+m)
DE 2 PALEG+OST Italiensk salami med syltede rgdlgg

Rgget filet med rgraeg (m)
DEN FYLDIGE SALAT
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Salat af palmekal, granataeble, bler og mango
DEN GR@NNE SALAT Hvedekerne salat med ristet svampe og rodfrugter (g)

Boller i karry med ris (m+l)
DEN LUNE MED TILBEH@R
Porresild med kapers og rgdlgg (m+l)
DE 2 PALEG+OST Kalverullepglse med italiensk salat (L+m)
Kartofler med dild mayo, rg@dlgg og ristet lgg
DEN FYLDIGE SALAT
Grgn salat med melon, feta og kerner (m+l)
DEN GR@NNE SALAT Caprese med cherry tomat, mozza, springlgg og pesto

Oksefarsbrgd med tomatsauce og bulgur (G+m)
DEN LUNE MED TILBEH@R
2 Hgnsesalat med karry dressing (m-+l)
Dyreleegens natmad (g+l+m)

DE 2 PALEG+OST
Kalkunpalaeg med chilimayo (L+m)
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DEN FYLDIGE SALAT
Citron bagte gulergdder med granat abler, arteskud, smuldret feta og solsikkekerner (m+1)

Fennikelsalat med quinoa, grgnkal,mango og bldbaer
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DEN GR@NNE SALAT

Flaeskesteg burger med salat mayo, rgdkal og agurk salat
DEN LUNE MED TILBEH@R .
Alergget skinke med haydaridip
DE 2 PALEG+OST Roastbeef med remoulade og ristede lgg
/Zggesalat med karry (m+l)
DEN FYLDIGE SALAT .
Appelsinmarineret kil med urter, tranebzer og edamame
DEN GR@NNE SALAT Cremet kartoffelsalat med springlgg og urte creme (m+l)
& FREDAGSKAGE

Menuen er med forbehold for mindre @ndringer

Kokkedal Industripark 2A
2980 Kokkedal

Telefon 49 18 11 66

Fax 49 18 11 56

info@dl - gastronomi.dk
www.dl - gastronomi.dk



